\RTENVIELFALT

BNE LERNEINHEIT ZUR ARTENVIELFALT

.-i AM BEISPIEL DER KARTOFFEL
s MIT BESUCH IM KLOSTERGARTEN SOLOTHURN




Fur Lehrpersonen

BNE-Lerneinheit

Was ist BNE?
Mit der Einfihrung des Lehrplans 21 wird das Thema «Bildung fiir eine Nachhaltige Entwicklung» zu einem Inhall, der
an allen Schulen und allen S*ufen vermittelt werden soll (ng. dazu die Angaben im Dossier «grundlagen» im Lehrplan

27. |n der Folge soll kurz vorgestellt werden, worum es in einer BNE geht. BNE stellt Fragen ins Zentrum, die unser
eigenes Leben betreffen und gleichzeitig auch globale Perspektiven haben und die sowohl fir unser Handeln in der Gegen-
wart als auch fiir unsere Erwartungen und Wiinsche, die wir an die Zukunft haben, von Bedeutung sind.

Das ibergeordnete Ziel eine BNE besteht darin, Schiilerinnen und Schiiler zu befahigen, am Prozess einer nachhaltigen

Entwicklung mitzugestalten. Damit sich diese jedoch die notwenigen Kompetenzen dazu aneignen kbnnen, muss eine Reihe

von AsPeHen ber&cksich’rig’r werden. Konkret geht es im Rahmen einer BNE:

um ‘sowohl als auch’, nicht um ‘entweder oder’ bzw. ‘richtiq und falsch’

um das Entwickeln und Reflektieren von Visionen im Hinblick auf eine nachhaltige Entwicklung

darum, eigene Denkmuster zu erkennen und diese gewohnten Denkwege zu verlassen

um zusammenhdngendes Wissen; um Wissen, das hilft, eine Problemstellung im Hinblick auf nachhaltige Ent-
wicklung zu beurteilen

darum, Perspekiven und Inferessen von verschiedenen Akteuren kennenzulernen und diese bei der Lésungssuche
in+e9rieren zu konnen;

um das Aushandeln von Lésungen, die allen dienen;

um das Bewusstsein, dass das eigene Verhalten Auswirkungen auf andere Menschen, insbesondere auch globale
Auswirkungen hat;

darum, eigene Erfahrungen und N\einungen im Hinblick auf nachhal’rige Enfwickl.ung zu hin*erfragen

(ng Querblicke (2014) Band Schuhe, S.7).

Zusammengefass+ |.assen SiCh dle beschriebenen ASPQHE mi+ dem fo[genden Schema dars’rel.[en:

Okonomische
Dimension

Sozio-kulturelle
Dimension

Zukunft

Okologische
Dimension

Abbildung 1 vg[. grundLageband Querblicke, 2014, S. 42

2



NachhaHige En’rwick[ung besch&ﬂigi sich immer mit den Zieldimensionen Umwelt (Bko[ogische Dimension), Wirischaﬂ
(Bkonomische Dimension) und gese[l.schaﬂ (soziokuHurel.Le Dimension).
Sie werden in den Spi’rzen des oben darges’rel.[’ren Dreiecks pr&sen’rier’r. Erg&anr mit der Zeit (Vergangenhei’r, gegenwar’r,
Zul(unfiJ ng roter Pfeil.) und Raum (l.ol«zLJ was bei uns geschiehi - 9Loba[, was auf der Welt 9eschieni). Damit kommt
zum Ausdruck, dass:

- Po|.i’rischeJ tkonomische, Bkologische, soziale und kulturelle Prozesse vernetzt sind

- das heu’rige Handeln Auswirkungen auf die Zukunf’r hat

- Wechsel.wirkungen bestehen zwischen Lokalem und 9|.oba[em Handeln

Fragestellung / Thematik

Jede Unferrichtseinheit BNE 9eni von einer Frages’re[[ung aus, die a) einen direkten Bezug zur Lebenswelt der Kinder hat
und b) nicht einfacn mit Ja oder Nein beantwortet werden kann. Die vorLiegende Unterrichtseinheit 9ehi von folgender
Fragestellung aus: Welche ist «die beste» Kartoffel?»

Was macht eine Karioﬁe[ zu einer «9u+en» Kar’roﬁe[ und kann es Uberhaupi eine «beste» geben?
Das ubergeordne’re Thema der Einheit ist die ArienvielfaH, exemplarisch bearbeitet anhand eines Beispiel.s einer heimischen

Ku HUF‘ und NUJIZPﬂ.G nze.

Ziel

Die Schiiler*Innen erkennen, dass Produktion und Konsumation von Lebensmittel durch viele verschiedene Faktoren beein-
ﬂ.uss’r wird. Sie erkennen, dass es dabei zu unterschiedlichen Inferessen der verschiedenen Akteure von Handel, Produktion,
Schutz und Konsum kommt. In Bezug auf die ErhaHung der ArienvielfaH heisst dies, dass nicht nur eine Karioﬁeisorie
angebaui werden kann, sondern Kompromisse eingegangen werden miissen, um so die ErlnaHung der Art und Pﬂanze zu

sichern und damit mbgLichsi alle Akteure zufriedenzus’rel[en.

Sachinformation

Die fo[genden Sachinformaiionen sind so 9e9|.ieder+, dass sie eine a[Lgemeine Sachanahjse 2u der KuHurpﬂanze Karioffel.
sowie lnforma’rionen zu den verschiedenen Perspeldiven (Abbildung 1) [iefern. Eine BNE-Einheit 9e|'1+, wie bereits erwdhnt,
davon aus, dass nur unter Ber&cksichiigung der verschiedenen Perspek’riven |_i')sun<3enJ Vorsch[&ge, sowie Visionen fiir ein

gemeinsames und 9U+25 Zusammenleben eniwickeu werden |<'c'>nnen.
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Sachanalagse Karioffel

Herku nf*

Ursprung

Ursprunglich ist die Karbﬁe[ eine KuHurpﬂ.anze aus Stidamerika, welche bereits vor ca. 10'000 Jahren aus Wi[dpﬂanzen
kultiviert wurde. Die essbare Knolle half den Uhreinwohnern Siidamerikas in den 9ebir9igen Andenregionen bereits zu
vorchristlicher Zeit, die Literatur spricH von 2000 — 3000 J.V.Ch., durch Zuchfung der Kar*offel. als NahrungsmiHel.
ihren Lebensraum oberhalb der Maisgrenze von etwa 3000 bis 4000 m tber Meer auszudehnen. Um die Knollen Langer
l.agern zu konnen, stellten die Menschen damals eine Trockenkonserve her, die sogenann+e Chufo. Dafi.'«r wurde die Kar’roﬁ'e[

mehrere Wochen der Sonne und dem n&cHLichen FTOS+ ausgese*z’r.

Ubersee nach Europa

Die Frage, ob englische oder spanische Seefahrer die Pflanze im 16. Jahrhundert nach Europa brachten, bleibt laut Literatur
ungek[&r*. Von Rom aus verbreiteten sich die Knollen in ganz Europa. Bald konnte die Kar*offel., vor allem ihrer schonen
Bliite wegen, in J’edem Universitdts- und Lus*gaﬁen als Zierpﬂ.anze bewundert werden. Als NahrungsmiHeL konnte sich
die Karfoffel. in unseren Brei*engraden Lange Zeit nicht durchsetzen, dies nicht zuletzt wegen ihrem giﬁigen SoLaninge-
halt. Ebenfalls aus ltalien erhalt die Kartoffel ihren Namen. Da die sonderbare Knolle wie die begehrten Triiffel aussah
und ebenso unter der Erde wuchs, nannten die laliener die wei*gereisfe Exotin «farfufo, Jrar*ufo[i, Jrar’rofol.i»J woraus spr’ﬁer

der deutsche Begriff «Kar’foffeL» entstand.

Vom Ziergarten auf die Felder

Erst Mitte 18. Jahrhundert begannen die Bauern die Knolle anzupflanzen. Dies geschah, nach Uberlieferung, durch eine
«List» des Preussenkbnig Friedrich der grosse. Die Legende berichtet von einem "Trick”, welchen der Preussenkiinig an-
wendete, um die seiner Ansicht nach vortreffliche Frucht, den Menschen im Land jedoch fremde Knolle schmackhaft zu
machen. Er Liess eine Versuchsparzelle so schwer von Soldaten bewachen, dass der enorme Wert und die Bedeutung der
Knolle schon bald im ganzen Land gespr&chsfhema waren. Die Bauern schlichen sich nachts heimlich auf die Felder, um
nachzusehen, was es dort so streng zu bewachen galt. Korbweise wurden dann die Knollen gestohlen und auf den eigenen
Feldern angebaut. Ein psychologischer Trick war gelungen. Die Stadter iiberzeugte Friedrich der Grosse, indem er sich
héufig in kleineren Skidten in aller Offentlichkeit Kartoffeln servieren Liess.
Dank dem Kartoffelanbau tiberstand Preussen spater ohne Hungersnot den Siebenjéhrigen Krieg und die séttigende und
vitaminhaltige Knolle schaffte somit den endgiiltigen Durchbruch.

Verbreitung

Mit zunehmenden Anbaufléchen und auch Ertrégen gegen Ende des 18. Jahrhunder*s wurde dann bereits mit der Brannt-
weinherstellung und Mitte des 19. _Jahrhunderis mit der industriellen Stirkegewinnung aus Kartoffeln begonnen. Ebenfalls
im 19. Jahrhundert, nachdem durch die Umwdlzung der Franzésischen Revolution eine Befreiung der Bauern von Flur-

zwanq und Bodenzehnten erfolgte, setzte die Kartoffel ihren Siegeszug in den Osten fort.

Artenvielfalt
Kartoffel als Kulturpflanze

Kulturpflanzen sind Teil des kulturellen Erbes der Schweiz mit der Besonderheit, dass sie sich immer wieder erneuern. So
zum Beispiel Mais, Hafer oder eben die Kartoffel. Die Vielfalt und Gestalt der Kulturpflanzen sollten die Wiinsche und
[nteresse der gemeinschaﬂ im Wechsel mit der Natur wiederspiegel.n. lhnen wird jedoch von der Gesellschaft eher wenig
Aufmerksamkeit zugemessen. Die Kartoffelpflanze hat jedoch eine lange Biographie und ist eine hervorragende Pflanze, um
das Thema der Artenvielfalt zu beobachten und mitzuerleben.



Landsorten v.s. Zuchtsorten

Man unferscheidet die Kulturpflanzen nach Land~ und Zuchtsorten. Normalerweise spricht man von einer Landsorte,
sobald sich die KuHurPﬂ.anze an eine Landschaﬁ angepassf hat und tiber Resistenzen gegen lokale Krankheiten und Schad-
linge verfiigt. Bei Kartoffeln trifft dies jedoch nicht zu, da sich die Kartoffelpflanze entweder fir eine Landschaft eignet
oder nicht. Eine Anpassung wiirde nur dann stalffinden, wenn die Pflanze durch Samen vermehrt und dann aussortiert
wiirde. Bei Kartoffeln spricht man also von einer Landsorte, wenn die Pflanze tber mehrere Jahrzehnte nachweislich
angebaut wird und keiner Zuchtsorte zugeordnet werden kann. (z.B. Fléckler, Pfavi, Parli, Blaue Veliliner)

Die Zuchﬂanzen kénnen nach Belieben verdndert werden und sind in der Vie[faH der ges+a[+ungsmbgLich|<ei’ren schier
unerschdpflich. Jedes Organ, Gewebe und jeder Prozess kann verindert oder unterbunden werden. Die Kartoffelziichter
wollen hier méglichst resistente, ertragsbringende und marki{dhige Kartoffel ziichten, um den Anspriichen von Markt und
Gesellschaft gerecht zu werden. (z.B. Agria, Charlotte, Lady Christl, Agata, Désirée)

In der nationalen Samenbank werden Landsorten erhalten. Ausserdem werden alle Sorten welche fiir die Schweiz eine
besondere Bedeutung hatten in Maran bei Arosa angebaut. Dadurch werden 60 Kartoffelsorten erhalten. Darunter sind

49 Zuchtsorten und 11 Landsorten, wovon 2 aus dem angrenzenden Veltlin stammen.

Kartoffelvielfalt in der Schweiz

Auch in der Schweiz kam die Kartoffel erst im 18. Jahrhunder’r als Nahrungsmittel auf den Markt.
Erst standen nur wenige Sorten im Anbau zu Verfigung, die Vielfalt entwickelte sich jedoch ab 1722,
als ebenfalls Samen und nicht nur die Knollen zur Vermehrung 9enuizf wurden. Im 19.]h. lésten
chilenische Herkiinfte die peruanischen ab, jedoch brach auch eine verheerende Kraut~ und Knollen-
f&uLnis-EPidemie aus. Es wurden nach resistenteren Sorten 9eforsch+ und im ZOJH. verdr&ngfen S0
moderne ausléndische Zuchtsorten die inldndischen Landsorten und die Sortenvielfalt ging zuriick. Die
wieder vermehrt vegefaﬂve Vermehrung der Pflanze begiinstigte ausserdem die Verbreitung von Lands-
orten mit L&nder&bergreifenden Eigenschaften und bremste somit die Sortenbildung zusdtzlich.

| Die heutige Vielfalt zeichnet sich durch diverse Eigenschaften aus. So bilden die 11 Sorten ein breites
Spektrum an unierschiedlichsten Merkmalen ab. So unterscheiden sie sich, zum Beispiel, in der Fleisch-

. Schal~ und Kronblétterfarbe, den Reifezeitpunkfen, der Augentiefe und vielem mehr.

Abbildu ng 2 (Kar*offetvielfau.de)

Solanum tuberosum — Pfl.anzenwissen

Gattung / Familie

Die Kartoffelpflanze ist eine einjéhrige krautige Pflanze und gehdrt innerhalb der Familie der Nachtschattengewdchse
«Solanaceae» zur Gattung der Nachtschatten «Solanumy. Speziell an Nachtschattengewdchse ist, dass unreife Frichte
und Blétter meistens giftige Alkaloide wie z.B. Solanin enthalten. Aus diesem Grund zéihlen die Nach*schaHengew&chse
iiberwiegend zu den Giftpflanzen.

Ausnahmen die als Lebensmittel kultiviert werden sind, neben den Karfoffeln, zum Beispie[ Auberginen, Paprika oder

Tomaten.

Wachstum und Vermehrung

Die Kartoffelpflanze wachst aus einer Mutterknolle zu einer bis zu 1 m grossen verzweigten Staude mit bis zu 10 Trieben
heran. An diesen Trieben befinden sich die 9efieder+en Blatter. Die weissen bis violetten Bliiten verfugen tber gelbe Staub-
beutel. Aus der Bliite bilden sich kirschgrosse, griine, giftige Beeren, welche die Samen fur die zweite Art der Vermehrung



enthalten. Die Knollen dienen als Ndhrs*offspeicher Sie sind die verdicklen Enden der unterirdischen Sprossen (Stolonen).
Je nach Sorte ist die Knollenform rund, oval oder Langlich. Das Frucht{leisch variiert von weiss, liber gel.b oder blau. Die
Kartoffel ist eine einjdhrige, frostempfindliche Pflanze, deren tiberwinternde Knollen im Friihjahr keimen. Uber diese Mut-
terknollen kann sich die Pflanze vegetativ (ungesch[echﬂlch) vermehren und es knnen pro Jahr etwa 15 - 25 Kartoffeln

9eernjre+ werden.

Inhaltsstoffe
Die Kartoffeln sind echte Wunderknollen. Sie sattigen ideal, haben dabei aber rund finf
Mal weniger Kalorien als Reis oder Teigwaren, da ihr FenghaH dusserst gering ist. Die

Kohlenhydrate (haup*sijch[ich Stérke) sind unentbehrliche Energiespender, die weniger — e

rasch, aber nachhaHiger wirken als Zucker. Das Kalium hilf’r Wasser aus dem K'drper I

auszuschwemmen. Mit einer einzigen miHeLgrossen Kar*oﬁe[ deckt man bereits einen Drit-
fel des Tagesbedarfs an Vitamin C. Ausserdem sind die enthallenen unverdaulichen Bal-
[as*s*oﬂ’e fur eine geregeHe Verdauung unentbehrlich. Zu alledem sind die «tollen Knol- 3

Len» basenuberschu55|g UI"ICI schu+zen dGYTII+ den KOTPET vor Ubersauerung

Die fr|sche Karfoﬁe[ besteht zu 78 % aus Wasser, 15 % Starke (Koh[enhgdra’re), 2%
Eiweiss und 2 % Ba[[as*s’roffen (Sc'jHigung). Ausserdem enthdll sie Spuren von Fetten,

Vitaminen und N\ineral.s{offen.
Abbildung 3 (schub.ch)
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PLE2Y. Moreile tubdrense (Pommoede terre )

Solanum tuperosum L Abbi[dung 4 (Wikipedia, Selanum Tuberosum)

Krankheiten und Schédlinge

Bereits im 19. JahrhunderJr hatten die Kar+oﬁe[bauern mit einer schweren Kraut- und Kno[[enf&utnis-Epidemie zu
k&mpfen. Diese re9+e jedoch die Forschungs’r&’rigkeif in ganz Europa nach resistenteren Sorten an. Trotzdem 9iH es auch
bei heutigen Pflanzen eine grosse Vielzahl an Schédlingen und Krankheiten, welche die Kartoffeln befallen kinnen. Die
bereits erwahnte die Kraut- und Knollenfaule ist immer noch die 9ef&hr|.ichs’re Karfoffelpﬂanzenkrankhei*. Sie wird durch
einen Pilz hervorgerufen und bewirkt Faulnis und Verférbungen an Blattern, Sténgeln und Knollen. Bei feuchtwarmer
WiHerung verbreitet sich diese Pilzkrankheit sehr schnell.

Der 9efc'ihr[ichs+e Schadling ist der Kartoffelkéfer. Er wurde aus Nordamerika eingeschLePpL Die Larven der 9eLb-schwarZ
9es+reif’ren Kéfer fressen die Blatter der Kar’roﬁe[sfaude. Der Kifer vermehrt sich sehr schnell. Wenn sie in Massen



auﬁre’ren kénnen sie in kurzer Zeit ein ganzes Feld kahl fressen. Wenn die Pﬂanze keine Blatter mehr hat, kann sie sich

nicht mehr weiferentwickeln und bildet keine neuen Knollen

Verwendung und Lageru ng

Verwendungsarten

Kar*oﬁeLn werden auf die 4 folgenden Arten verwendet:

1. Als Speisekar’roﬁe[n (41%): Sie werden im Laden frisch an priva+e und industrielle Konsumierende verkauﬂ.
2. Als |ndus+rie|<ar’roffe[ (29%): Sie werden in Fabriken zu Ferhgproduk*en verarbeitet und vertrieben.

3. Als FuHerkar*oﬁeL (2 4%): Sie werden an Schweine und Kiihe verfilHer*.

4. Als Saa+|<ar+oﬁ'eLn (6%): Sie werden im ndchsten Jahr wieder f&r die Pﬂanzung verwendet. (N\uHerkno[[en)

Kochtypen
Kar’roffe[n werden 9enereLL in verschiedene Kochhjpen unterteilt, weLcheJ‘edochje nach Vertreiber variieren konnen. generel.L
9ib+ es fesﬂwchende und mehLigkochende Sorten die sich als gegerﬁeﬂ. 9e9en&bers+ehen. In derer Mitte 9ib* es unterschied-

lichste Sorten mit Kochhjpen, welche sich zwischen diesen beiden Polen einordnen Lassen.

Das Farbkonzep+ der Schweizer KarJroffeLbranche ist eine grosse Hil.fe f&r alle Kar+oﬁe[-|.iebhaber:

griine Linie: Festkochende Sorten (2.B. Charlotte, Erika, Annabelle, Ditlg, gourmandine e’rc.) fiir ,,gschweLHi", Karfoffel.-
salat, Salz- und Racl.eHel(ar’roﬁe[n
Blaue Linie: N\ehLigkochende Sorten (z.B. Agria, Viktoria, _Jel.l.lj‘ Challenger, Desirée, Laura e’rc.) fUr Kar*offe[sbck, -
9ra+in oder gnocchi
Rote Linie: Hoch*emperafurhnie (z.B. Agria, Bin+Je, Chauenger, Je|.|.1j, Ladlj Felicia e’rc.) f&r Pommes Frites, Rosti oder
Bratkartoffeln
Spezialitdten (braune Linie):
* Baked Potatoes Blaue Linie
Fri.'«hkar+oﬁe|.n
* Raclette Kartoffeln
. Bablj Karfoffeln
Farbige Kar’roﬁe[n (Blaue St. galler)

Lagerung Abbi[dung 5 (Swisspa*a*.ch)

KarfoffeLn mussen im Dunke[n, bei 9u+er Bel.i]ﬂung, einer Tempera+ur von 8 — 10 °C und einer Luf’rfeuch’rigkeﬁ von 85
-95% au]r Rosten, in Sécken oder Harassen 9eLager+ werden. FrUHkar*offel.n und 9ewaschene Kar’roffeln sind nicht
Lagerf&hig. Sobald Kar’roffel.n dem Licht ausgese’rz’r sind, werden sie griin. Dabei entwickelt sich Solanin, ein giﬂ das f&r
Mensch und Tier schadLlich ist.
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Vorberei’rung in der Schule — Phase A: Eins’rieg und Vorwissen abfragen

In dieser Phase:
- wird das Vorwissen der SuS abgefrag+
- werden die SuS zum ersten Mal mit der Leiffrage konfronherf
- werden die SuS mit den 3 verschiedenen Akteur*Innen bekannt 9emacH

- wird die Bedeu’rung des Projek*s aufgezeig*

= Hierzu ist, in Bezug zum Besuch im KLos*ergaHen, wich+i9 zu erwdhnen:

- dass die Lektionen 4-6 als «ob[igabrisch» durchzufﬁhrende Lekticnen 9eHen. In diesen 3 Leklionen werden
die SuS mit den 3 Akteuren (BNE-PersPeHiven) bekannt 9emachf, mit welchen sie im Kloster zusammen+reffen
und das Thema erarbeiten werden. Die SuS sollten also bereits vor dem Besuch im Kloster mit dem Thema
Kar*oﬁ'e[ bekannt 9emachf werden und die drei Akfeure als verschiedene Sichtweisen zum Thema kennenlernen.
- Die Lektionen 1-3 dienen als «m&iglich» durchf&hrbare Lektionen. Sie ermiigl.ichen einen Einsheg ins Thema
Kar+offe|. und schliessen mehrere Fachbereiche des LP 21 ein. (z.B. As*he’rische BiLdung, Musik, Sprache, Natur-
/\/\ensch-geseltschaﬂ)

- Die Lei’rfrage wird, so unfen 9ep|.an+, in Lektion 3 eingef&hr*, wird diese Lektion nicht in die Pl.anung mitein-
bezogen, sollte die Leitfrage in einer anderen Lektion eingefihrt und behandelt werden.

- Lektion 7 dient als «miig[ich» durchf&hrbare Lektion. Sie ermbg[icH einen tbersichilichen Abschluss der
Vorberei’rung in der Schule, sowie eine refl.ek’rier+e Vorbereﬁung fi.'«r den Besuch im KLoerergarfen.

Maglicher Einstieg in die Thematik

1. Lektion:

Mit dem Bilderbuch «der Kartoffelkénig» werden die SuS in das Thema eingefiihrt und erhalten einen ersten Einblick in
die Herkunﬂsgeschich*e der Karioﬁe[. Das Buch hat einen gewissen «Marlicharacklers, wodurch die SuS in ihrer Lebens-
welt abgehoH,jedoch trotzdem in das Thema eingef&hrf werden. Die Bilder des Buches sind durch Kar+oﬁe[s+empe|.druc|<e
herges*el.[’r. Um die SuS mit der Kar’roﬁe[ bekannt zu machen kénnten also opfiona[ eigene Kar’roffel.s*empel.drucke herge-

SJIELH werden.

2. Lektion:

Mit dem Lied <<Kar’roffe[|.ied» von Sabine Latorre und Annerose Naber wird das Thema erneut aufgegriﬁen. Den SuS wird
das Lied vorgesungen und sie sollen errafen um welche «Knolles es sich hier handeln kénnte. g[eichzei’rig horen sie zum
ersten Mal wie der Wachs*umsprozess der Pﬂanze abl&uﬂ. Wenn sie es herausgefunden haben, wird das Lied zusammen

9eub+.

Zu singen nach der Melodie des Liedes Ein Mannlein steht im Walde.
1. Eine Knolle sitzt im Dunkeln und ist ganz braun.

Sie hat zwar ein paar Augen, doch kann nicht schau'n.

Refrain: Sag, wer mag die Knolle sein, die da Lieg* so ganz allein

und nichts sehen kann vom hellen Sonnenschein.

2. Es wachst nun aus der Erde ein grijner Stiel,
an dem sitzen Blatter und Bliten viel.

Refrain: Sag, wer mag die Knolle sein ...

3.Im Sommer und im Herbst dann kommt sie ans Licht,
und wird im Topf gekocht zu einem leckeren Gericht.
Refrain: Sag, wer mag die Knolle sein ... 9




Danach wird mit den SuS diskutiert, was sie alles tiber die Kar’roﬁe[ wissen. Dies kann durch foLgende Arten der Diskus-
sionsformen 9eschehen:

- Im Plenum im Kreis

- «KugeLLager»

- Kl.eingruppendiskussion, danach zusammerﬁragen des Besprochenen im Kreis

- Zeichnen / Schreiben was fiir das Kind Kar*offel. bedeutet, danach vorstellen in gruppe oder Plenum

3. Lektion:
Die SuS werden mit der Lei*frage bekannt 9emach’r. «Welches ist «die bestes Kar*offel.?»
Sie kénnen sich verschiedene Namen von Karfoffel.n anhoren. Dies kann als Quiz 9es*a|.+e+ werden, die SuS sollen heraus-

finden von was die LP spricH.

Schweizerische Dialekte: Aus aller Welt:

ArdLi Stidamerika: Papa

Ardopfel Finnland: Peruna
grundbiire Frankreich: Pommes de terre
H&&rpfe[ [talien: Patata

Gumeli Holland: Aardappel
Happere Osterreich: Erdépfel

Palati Norwegen: Potet

Das Thema wird aufgegriﬁen. Nicht nur verschiedene Namen, sondern auch ganz viele verschiedene Arlen 9ib+ es. Die SuS
kénnen sich durch Bildmaterial eine Ubersicht verschaﬁen. Ev. auch mit einer Weltkarte arbeiten, um Themengebie+e 2u
verknupfen. Die Sorlen haben auch verschiedene Namen, welche thematisiert und verg[ichen werden konnten. Es kann mit
den SuS iber die Leitfrage philosophiert werden, um die Thematik zu vertiefen und Inferesse dafiir anzuregen. Ebenfalls
wird damit ein Teil des Vorwissens abgefragt. Die philosophische Diskussion kann ebenfalls durch oben genannten Diskus-
sionsformen initiiert werden. Die EndproduHe der Diskussionen konnen von der Klasse verschriﬂ[ich* und verbildlicht und

im Klassenzimmer aufgehéjngi werden, um die Fragesieu.ung Pr&seM zu halten.

Obligatorische Vorbereitung fiir den Besuch im Kloster

4. Lektion:

Den SuS wird das Vorhaben vom Ausﬂug in das Kloster unterbreitet und davon 9esprochen. Es wird thematisiert was ein
Kloster ist/war und welchen Zweck es in einer gemeinde hat/hatte. Das Projek’r gAr*envielfaH wird den Kindern vorges’rel.H
und erkldrt was sie da tun werden.

Die SuS werden im Kloster 3 Personen kennenlernen, welche auf der Suche nach der fiir sie «besten» Kartoffel sind. Die
3 Akteure werden in dieser und den 2 fo[genden Lektionen vorges*e[H. Um die Akfeur*Innen zu verbildlichen gibf es 3
verschiedene Hiitle, welche bereits bei den Eins+iegs|.el<+ionen immer mit dabei sein sollten. (Z.B. die LP setzt sie auf und

spieH die Rolle des jeweil.igen Akteurs, der Hut ist in der Kreismitte, usw.)
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Biologin, Frau Kraut (6|<ologische Perspektive, Landpﬂ.anze)

Frau Kraut erzihlt den SuS, dass sie mit den Pﬂanzen arbeitet und sie erforsch*. Die SuS dUrfen mit
Frau Kraut eine Kar*oﬁeLpﬂ.anze anschauen und die Teile benennen. Je nach Stufe kénnen die SuS
danach die Begriffe auf einem Arbeitsblatt notieren, einkleben oder die Pflanze nochmals anmalen.
Frau Kraut erzahlt weiter, dass sie bei ihrer Arbeit versucht die Karioffelpﬂanzen zu vermehren
und viele Arten zu erhalten und schitzen. lhr ist wichhgJ dass es viele verschiedene Karioﬁel-
pflanzen gibt, damit es eine grosse Arfenvielfalt gibt. Als «beste» Kartoffel erachtet sie eine,

die gesund und nicht geziichtet ist. Die SuS werden aufgefordert in der Klasse zu «forschen»

was es flir Unferschiede und Gemeinsamkeiten z.B. beim Aussehen, Herkunft und Wohnen gibt.

Die Ergebnisse kinnen auf Plakaten oder durch Besprechen fes+geha|.’ren werden.

Frau Kraut freuf sich die Klasse beim Kloster in Empfang zu nehmen und den SuS viele

verschiedene Kartoffelarten zeigen zu kénnen. Die SuS sollen sich die Begriffe gut merken,
damit sie im Kloster mit Frau Kraut zusammen die verschiedenen Arten erforschen kénnen, sowie zu Beginn

der Lektion die eigene Klasse.

5. Lektion:
Die Klasse frischf nochmal mit Frau Kraut zusammen die Begriﬁe der Kar*oﬁe[pﬂanzen auf
und iiberlegt sich im Plenum, was Frau Kraut fur einen Beruf hat und was ihr wichtig ist.

Danach lernen die SuS den Koch Herr Lﬁﬁel. kennen.

Koch, Herr Léffel (soziokulturelle Perspektive, |ch-gedanke)

Herr Loffel erklirt, dass er in der Kiiche ganz viele Arten von Kartoffeln braucht, um verschie-
dene KarioﬁeLgericMe kochen zu kénnen und {ragt die Kinder was sie alles fur Gerichte kennen.
Die SuS Uber[egen im Plenum, was ihnen alles in den Sinn kommt. (Zur Anregung konnen im
Kreis zusétzlich Kochbiicher zum Thema oder Bilder von gericHen bereit Liegen.)

Die Kinder sollen ihr LiebLings-Kar*oﬁe[gerichf mit verschiedenen ges+a|.’rungsge9ens’riinden (z.B.
Papierschnipsel, Garn, Farbe, Leim) auf einem Pappteller gestalten. Die Teller werden spéter auf-

gehéingt, um das Thema prasent zu halten. Das Gericht, das im Kloster gekocht werden soll, wird
durch eine Abstimmung von der ganzen Klasse bestimmt.

Herr Loffel erkléirt, dass er Kartoffeln braucht, welche fir die Gerichte, die die Kunden im Restaurant wollen, gut geeig-
net sind. lhm ist wichtig, dass er sie qut schalen kann und nicht viel Abfall produziert. Als «beste» Kartoffel erachtet
er eine, die fur sein gewiinschies Gericht passend ist und die er méglichst ganz verwenden kann.

Als Abschluss singen sie nochmal das Karioﬂ'e[l.ied.
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6. Lektion:

Die Kinder repeheren nochmal die verschiedenen gericHeJ die man aus Karioﬁetn kochen kann,
sowie was fiir Herr Liiffel. wicHig ist und was er f&r einen Beruf hat. Ev. ebenfau.s die Begriffe
der Kartoffelpflanze nochmals repetieren. (Wortschatz den die SuS im Kloster gebrauchen werden
wird eingeiibt und die Akteur*lnnen bleiben Pr&sen*.)

Bauer, Herr Knolle (Bkologische Perspektive, Zuchipflanze)

Herr Knolle zeing den Kindern wie er die Pﬂanze anbaut. (Fil.m voh heu’rigem Bauernhof und

dessen konventionellem Anbau zeigen) Dabei ist es ihm wicHig, dass er resistente Pﬂanzen hat

werden) Er mochte danach seine Kar’roﬁeln an Einkaust&den wie N\igros, Coop oder Aldi verkau-
fen und verdient damit Geld. Als «beste» Kartoffel erachtet er eine, die einfach zu ziichten ist

und einen grossen Ertrag erbring’f.

und eine grosse Ernte erarbeiten kann. (Begriﬂ(e resistent und Ernte missen je nach S*ufe 9e|<[&r+ /

Die SuS kénnen sich Bilder von traditionellen Erntearten z.B. aus Stdamerika anschauen und mit
den konventionellen Methoden der Bauern vergleichen. Sie werden im Kloster ebenfau.s ‘auf traditionelle Weise ernten

und haben somit bereits einen Bezug zu den verschiedenen Erntearten.

Als Abschluss singen sie nochmal das Karioﬁel.[ied.

Maglicher Abschluss in der Thematik

7 Lektion

Die SuS repetieren nochmals alle 3 Akteur*Innen und singen das Kar*oﬁeuied. Die Perspektiven kinnen anhand von
Wortschatzspielen (2.B. Wer weiss wie dieses Organ der Pflanze heisst?) Abfragen (2.B. Wer kann erzéhlen was Frau
Kraut wichtig ist?), Zuordnungsspielen (z.B. Wem ist es wichtig, dass es viele Arten gibt? Ordne die Begriffe/Bilder den
Hiten zu). Hier ware wichtiq die Hite miteinzubeziehen, um den SuS den jeweiligen Perspektivenbezug auch bildlich zu

erm'dgl.ichen. Somit sind sie fiir das Abenteuer K[os*ergar*en vorbereitet.

Ort und Kleidung

Anreise mit dem Zug: vom Haupfbahnhof Solothurn mit dem Bus Nr.3 zur Hallestelle «Kunstmuseum» oder Bus Nr.
1,2,4,7 zur Haltestelle «Zentralbibliothekt», van da zu Fuss bis zum Kapuzinerktosfer.

Kapuzinerl:l.os’rer Solothurn

Kapuziners*rasse ']8, J ”"im:a‘u ‘-,. Ririomn ‘ ¢
4500 Solothurn @ ._ ' \
Telefon: +41795223096 ¢ ¢ FE A B S
Mail: info@chLoscther-chuchi.ch § ',f"‘? ~'~._. e R "'-.-_....‘,o'éf'niﬂr_r_“m“
=4 9 . .‘-, ,.»;"'" Qress
0 il = e e
o Q B %,
» & o Ao
Kleidung

Wir sind bei jedem Welter draussen, im Garten und drinnen in der Kiiche. Die Hénde, Kleider und Schuhe werden also
dreckig. Bitte der Witterung entsprechende Kleidung mitbringen. Ggf. Gummistiefel, Regenkleidung, Sonnenschutz, Wech-
selkleidung
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Anhang

= KoPiervorLage Abbitdung 2 Karioﬁelvie[faH
- Kopiervorlage AbbiLdung 3 |nha|.+ss’roffe Kar’roﬁe[
- Kopiervorl.age Abbi[dung 4 Solanum Tuberosum

- Kopiervor[age 3 Akteure
- KoPiervorLage Kar*offeuied

Lehrmittel- und B&chervorschl&ge

- Lehrmittel: Der Weg der Karioﬁel. — Schule auf dem Bauernhof:
hHPs://www.schublch/fiLeadmin/cusiomer/HiLfsmiHel/Un+errichisordner/We der KarJroﬁ-eL‘adf

= Lehrmittel: Herr Dﬁpfet und die folle Knolle:
hH'ps://www‘karloflfel.ch/shop/LehrmiH’e|./fu‘gr—schulen/#produk}-sz

- Kamishibai: Wie die Kar*offel. keimt und wéchst:
h“ps://www.belz-
z0ld.ch/prod/100634/ ?pup e=1&pup_plid=32 7834106481&pup_kw=&pup_c=pla&pup id=10069
%clid:EAlalchChMVszséNZh3w|Vz?3{Ch1~6AsZEAOLJIASABEgLWb D_BwE

- Bilderbuch: Der Karioffel.k'dnig:
Niemann, Chris*oph (2013); Der /(ar/o/fe[h’)’n/y, Berlin: JGCOblj & Stuart, ISBN: 978-3-941087-49-1

- Lehrmitel: Die folle Knolle

Bertsch, S., Lehner, S., Franz, C. (2004); Die folle Knolle: fa"c/)en]/rerjre/ﬁnde Unfterrichtsmappe rund um die
Karfoffel, Neuried: Care-Line, ISBN: 3-937252-13-4
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100 Gramm Kartoffel enthalten:

0,2 g Fett

0,8 g Cellulose (Ballaststoffe)

1 g Mineralstoffe und Vitamine

2 g Eiweiss

19 g Kohlenhydrate (hauptsachlich Starke)

77 g Wasser
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PLO9%L. Morelle tubérceuse (Pomumede Lerre ).

Solanum tuberosum L.
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Ka r’roﬁe[[ied

Zu singen nach der Melodie des Liedes Ein Mdnnlein steht im Walde.

1. Eine Knolle sitzt im Dunkeln und ist ganz braun.

Sie hat zwar ein paar Augen, doch kann nicht schau'n.

Refrain: Sag, wer mag die Knolle sein, die da Lieg’r S0 ganz

allein und nichts sehen kann vom hellen Sonnenschein.

2. Es wdchst nun aus der Erde ein 9rUner Stiel,

an dem sitzen Blatter und Bliten viel.

Refrain: Sag, wer mag die Knolle sein, die da Lieg’r 50 ganz

allein und nichts sehen kann vom hellen Sonnenschein.

3.Im Sommer und im Herbst dann kommt sie ans |_ichfJ

und wird im Topf 9e|<oc|n’r zu einem leckeren gerichjf.

Refrain: Sag, wer mag die Knolle sein, die da Lieg’r 50 ganz

allein und nichts sehen kann vom hellen Sonnenschein.
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Soziokulturelle PersPeHive (Koch)

Ausgangsfrage: ,Welches ist die beste Kartoffel?”

9.30-9.50 Uhr

Begriissung
Der Koch empfiingt die angemeldete Gruppe. Er erzahlt von seiner Tatigkeit und Zustindigkeit. , Wir kochen heute .............
zusammen. Also brauchen wir zum Kochen ...-kochende Kartoffel." Zusammen mit der Gruppe geht der Koch in die Kiiche.

Achtung: Gericht wird bei der Anmeldung ausgew&hH und Bescheid gegeben. Vorschl&ge kommen durch das Kloster.

Erste Sequenz

In der Kiiche erzéhlt der Koch, welche Kartoffel fur ihn die beste Kartoffel ist. Er mag namlich frische Kartoffeln, die man
qut und schnell schalen kann. Alle Sorten sind ihm wichtig, denn je nach Rezept/Essen braucht er die geeignete Sorte und
die passende Grasse. Es gibt Kartoffeln mit unferschiedlicher/m Form, Farbe, Grésse, Schiilbarkeit (Frische), Aussehen,

Lagerung, Verbrauch, Kosten bzw. Preis, Kochtyp etc. Der Koch zeigt, wenn méglich, einige Beispiele.

9.50-10.10 Uhr

Pause/Zniini

Wahrend der Pause bekommt die gruppe (zusdtzlich zum eigenen Zniiniessen) kleine Karioffe[snacks (z. Bsp. Chips,
Pommes Frites, Karioffel.b&[lchen), die in der Klosterkiiche mit verschiedenen Kartoffeln hergestellt wurden. Somit soll die
Ausgangsfrage bei den Schiilerinnen und Schilern wieder angereg* werden. gegen Ende der Pause meint der Koch: ,Wir
brauchen fiir das Mitfagessen ...-kochende Kartoffeln, aber wir haben nicht genug. Wir miissen zum Bauer gehen und die
richfige Sorte holen.”

10.10-11.30
Bauer — Biologin
11.30-12.30 Uhr

Vorbereitung Mittagessen

Die Gruppe hat schéne und ,unschine” Kartoffeln in die Kiiche mitgebracht. Nun wird damit das Mitagessen gekocht.
Kartoffeln sollten mglichst im Voraus gewaschen, geriistet und geschnitten sein. In der Kiiche wird gekocht, gedeckt und
Salat vorbereitet. Jedes Kind hat eine Aufgabe und packt mit an.

12.30-13.30

Mitagessen und Spielen im Garten
Auch wahrend dem Essen sollte eine kognitive Aktivierung stattfinden. Die Schiilerinnen und Schiller Giberlegen sich, ob
und wie sich die ,unschénen” Kartoffeln von den schénen unterscheiden. Die Lehrperson/die Biologin kann die Kinder

darauf aufmerksam machen. Nach dem Mittagessen kénnen die Kinder im Garten spielen.
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Die Rolle des Bauern (6konomische Perspeldive) und der Biologin (i')kol.ogische PerspeHive)

Zeit: Th 20min
Ort: vor dem «Kartoffelfeld», bei jeder Witterung

Die Schiilerinnen und Schiiler begeben sich von der Station des Kochs um ca. 10.10 Uhr (nach der Pause) in den gar+en
hinaus und versammeln sich vor dem Kartoffelfeld. Einige Kartoffeln (mehrere Sorten) sind ernfereif, andere sind am

Wachsen und ein Teil des Bodens Lieg+ brach.

Der Bauer beginnt zu erzihlen und erklart die 3 oben genannten Teile des Feldes. Er erklart, wie er den Boden mit Trakfor
und Maschinen bearbeitet/ vorbereitet hat. (h der Vorbere/'/ung wurde der Anbau thematisiert), Die vorbereitele Flache
kann neu bepflanzt werden. Er erzihlt, dass er Sorten pflanzt, die viel Knollen abwerfen. Das sind Pflanzen, die extra
dafir geziichtet sind. Dazu nimmt er eine vorgekeimte Kartoffel in die Hand und zeigt sie den Kindern. Dabei fugt er an,

dGSS er nur soLche N\uHerknoU.en Pﬂ.CH'IZ+J weiL davon ausgehend mehr Kno[[en WCICI']SQI"I.

> Gemeinsam auf dem brach liegenden Stiick, die Kartoffeln pflanzen. Jedes Kind kann eine Knolle verséinken. Material:
vorgekeim+e Mutterknollen

Die natiirlichen Sorten sind dafir weniger gut geeignet. Sonst hat der Bauer viel Arbeit, aber am Schluss weniger Kilo-
gramm Kartoffeln, als wenn er geziichtete Sorten anbaut. Er will aber méglichst viel an den Kartoffeln verdienen, weil
das seine Haupfbeschaﬂigung ist. Der Bauer muss ja auch den Trakfor und die Maschinen oder auch die Se\‘z[inge kaufen
kénnen. Die geziichteten Knollen sind meistens auch resistenter gegeniiber den Schadlingen. Viren, Bakterien, Blattause
oder der Kartoffelkiifer sind fur die Kartoffelpflanze schadlich. Wenn die Pflanze mit einer Krankheit befallen ware, wiirde
sie nicht qut weiterwachsen kénnen. Damit der Bauer dies verhindern kann, muss er die Pflanzen immer wieder begutachten.
Er fdhrt mit dem Traktor oder seinem Auto auf das Feld und schaut sich diese an. Erkennt der Bauer plétzlich, dass eine

Pﬂ.anze nicht so aussieht, wie sie sollle, muss er wissen, was sie {Ur eine Krankheit haben kénnte.
Wie sieht denn nun eine Kartoffelpflanze aus?

Zusammen mit der Biologin wird die Kartoffelpflanze angeschaut. Es ist wichtig, zu wissen, wie die einzelnen Pflanzenteile
heissen und welche Funktion sie haben. Die Biologin erkldrt, dass bei der Karfoffelpflanze nicht wie bei der verwandten
Tomae die Friichte geerntet werden, sondern die Knollen. Die Biologin zeigt die grinen Beeren an der Staude und erklart,
dass das die eigentlichen Friichte sind, aber keinesfalls verzehrt werden dirfen, weil sie giftig sind.

Weiter wird die Oberflache der Kartoffel angeschaut. Die Biologin macht auf die Vertiefungen in der Schale aufmerksam.
Diese «Augen sind Seitenknospen, aus denen Keime, das heisst die Triebe der neuen Pflanze spriessen. Aus dem unterir-
dischen Teil der Triebe entwickeln sich die Wurzeln, aus den Seitenzweigen (Aus[dufer oder auch Stolonen 9enann+) die
Knollen. Die Biologin nimmt die Knollen in die Hand: das sind die Speicherorgane fiir Starke und andere Stoffe. Sie sind
zugleich auch ungeschlechtliche (vege’ra’rive) Vermehrungsorgane.

Die Biologin erklart, dass die Karfoffel zwar eine recht robuste Pflanze ist, aber manchmal trotzdem von Krankheiten

befal.l.en werden |<ann.

Wenn der Bauer weiss, was die Kartoffelpflanze hat, kann er mit dem richtigen Mittel dagegen ankdmpfen. Er greift zu
einem Spritzmittel, welches die Schédlinge vernichtet. Ansonsten ware seine Ernte in Gefahr und dies kann fir den Bauer
eine hohe Geldeinbusse bedeuten. Auch wenn die Pflanzen gesund sind, kann er sie diingen und damit ihr Wachstum
beschleunigen. Es kénnen dann mehr Kartoffel oder vielleicht auch gréssere Kartoffeln geerntet werden. Je nachdem was

der Bauer auf dem Feld verteilt, hat es andere Auswirkungen auf das Wachstum oder den Erirag der Kartoffeln. Diese
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Stoffe gelangen in den Boden, was zum Beispiel. der Biologin keine Freude bereitet. Denn es hat auch andere Lebewesen im

Boden, die vielleicht aufgrund der Mitel, die der Bauer einsetzl, sterben.

Die Biologin erklart, dass der Boden nicht nur fiir die Kartoffel, sondern fur viele anderen Pflanzen und Tiere Raum bietet.
Manche Pflanzen kénnen dann nicht mehr wachsen, weil sie auch vergiftet werden. Mit der pflanzlichen Vielfalt ver-
schwinden auch die Tierarten. Zum Beispiel werden den Wildbienen und anderen Betduberinseklen die Lebensgrundlage
entzogen. Die Raupen der Schmetterlinge finden ihre spezifische Nahrungspflanze nicht mehr vor, und wirmeliebende
Kleininsekfen fuhlen sich im immer Uppiger wachsenden Pﬂ.anzenbereich unwohl und verschwinden. Die Biologin erklart,
dass bestimmte Krankheiten auch vorgebeugt werden kénnen, indem auf bestimmte Dinge geachtet wird (Standort, Milieu,
gesundes Planzengut, Fruchtfolge, Einarbeitung organischer Substanzen, Sortenwahl, nicht zu friihe Pflanzung, Férderung
schnelles Auflaufen, friihzeitige Ernte, )l

Die Biologin erklart, dass eine Fritherkennung ebenso wichtig ist, wie das Vorbeugen, damit die Biodiversitat nicht 9efdhrde+
ist.

Bevor der Bauer die Kar*offe[sorie, die er anbauen mochte, auswahlt, informierf er sich, welche Sorte der Koch gern hat.
So kann er eine Sorte anbauen, die der Konsument (Koch) oft kauft und kann so mehr Geld verdienen (Angebd-Nachfmge).
Auch schaut er, dass es Karloffeln sind, die er fur die Migros oder Coop produzieren kann. Die Grossverteiler machen
Vorschri’ﬁenJ wie sie die Kar*offel.n wollen. Sie diirfen auch nicht so gross sein und di]rfen keine Schéden aufweisen. Die

Schale muss 9l.eichm&ssi9 sein und keine oder nur wenige Flecken haben.
> Kartoffel gemeinsam ernten. Material: Gartenhacken mit Zinken, Plastik- oder Holzkiste, evil. Jutesack.

Dabei wird erklart, 9ezeig’r, wie 9eern’re+ wird, wenn dies von Hand gemacth wird. Der Bauer macht das so, wenn er auf
dem Feld schaut, ob die Kartoffeln schon reif sind. Die SuS kénnen hier die Unferschiede zwischen vor und nach dem
Pflanzen erkennen (vorher nur eine Knolle, jetzt ganz viele Knollen). Sie erkennen aber auch Unterschiede zwischen den
Sorten und deren Ertrdge. Die ausgemachten Kartoffeln sind voll mit Erde. Davon miissen sie befreit werden, damit die
Schale bzw. das Aussehen, Grésse, Form und Farbe klassifiziert werden kann. (Achfung: tief graben, damit die Kartoffeln
nicht besch&digf werden!)

= Die SuS sammeln Jede Sorte auf einem Haufen oder in einer Kiste. Sie kénnen erkennen, dass manche Sorten erfrag-
reicher sind als andere.

—> Die SuS ordnen dann die Kartoffeln und entscheiden, welche zum Verkauf geeignet sind. Darunter kann es auch solche
haben, die Schéden aufweisen. Was macht man mit denen? (Tierquer)

=> Was denkt ihr? Welche Kan‘oﬁeLn sind fijr den Bauer 9eei9ne+? Welche aber Produzier’r er fijr den Verkauf (Koch)?
Material: mehrere Kisten als Markistand

> En’rdeckungen und UBergang: Oh einige haben ja Locher! Was machen wir damit? Wegwerfen? > Wir kénnten diese

trotzdem essen, aber der Koch méchte sie nicht haben... Fragen wir doch einmal die Biologin

Die Biologin zeigt den SuS, dass der Grund fur die Aussortierung oberfléchliche Makel. der Knollen, wie zum Beispiel
schwarze Stellen oder Verformungen sind. Andere haben nicht die richtige Grosse. Walhrscheinlich wiirden sie genauso
qut schmecken! Die Biologin ist iberhaupt nicht zufrieden mit dieser «unnotigens» Aussortiererei. Die aussortierten Kar-
foffeln miissen aber nicht einfach so entsorgt werden. Man kann sie sehr qut verwenden fiir: Konserven, Biogasanlagen,

Schnapsbrennereien, Saftproduktion oder Tierfutter.
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Welches ist die beste Kar’roffel?

Nachbereitung Reflexion im Klos’rergar’ren

Abschuss im Klostergarten
Als Abschluss im Klos’rergarfen bielet sich eine kurze Reﬂexion des Tages an. Hierbei kénnen die SuS ein Feedback abgeben, wie
ihnen der Tag im Klostergarten gefallen hat. Dies erlaubt auch eine qute Méglichkeit fur den Klostergarten, sein Angebot anzupas-

sen oder 99f. sogar auszuweiten. Hierfﬁr erm'o'gl.ichen sich diverse Varianten, damit die Reﬂexion s*ufengerech’r ver[aufen kann.

Kindergarfen - Die Kinder kénnen auf vorgefertigten Smilies mit einem Post-It-Zettel angeben, wie ihnen der Aufenthalt gefallen
hat.

7.- 6. Klasse = Sobald die Kinder schreiben l<'6nnen, di]rfen diese einen Kommentar hinferlassen (fau.s sie on.en) und diesen
verschlossen in ein g[as Legen. Es kénnen auch Zettel mit kleinen Fragen wie \Warum hat es dir 9efa|.[en/ warum nicht?” Wiir-
dest du nochmals in den Klostergarten kommen, wenn ja warum, wenn nein, warum nicht?” ,Was hast du heute wichtiges fur dich
9eLerni?" ,,Welcher war dein Lieb[ingsposien?" vorbereitet werden. |nsofern sie dies aber nicht bevorzugen, ist auch ihnen die Chance

9e9eben, ein Post-It anzubringen.

Nachbearbeitung in der Schule/ Abschluss der Frage

Hierbei bieten sich mehrere Méglichkeiten, die Frage in der Schule abzuschliessen. Es ist essentiell, dass alle Perspektiven
bzw. Akfeure vernefzt werden. Wichtig ist hier die Erkenntnis der einzelnen Akfeure in Bezug auf die Ausgangsfrage, damit
das neu erworbene Wissen vernelzt werden kann. Ausserdem sollte das BNE nochmals im Zusammenhang mit dem Klosterbesuch

angesprochen werden. Auch hier erlaubt sich eine Verbindung auf die einzelnen Akteure, um das neue Wissen zu vernetzen.

/(ina'ergar/en:

In einer Diskussionsrunde im Kreis werden die Erkenntnisse der Kinder 9esamme|.1‘. Hierbei kénnen drei gruppen (BauerJ Koch(lch)
und Biol.ogin) 9ebi|.de+ werden. Die Kinder erhalten jewei|.s einen Zettel mit einem Sljmbo[ ihrer gruppe. Danach werden sie mit
Hi[fe der Lehrperson erzihlen, was bei ihrer Rolle wicHig ist. Abschliessend sollen die Kinder erkennen, dass alle Akteure 9efrag+
sind, damit die Ausgangsfrage eine Rich*ung erhalt. Denn die Antwort auf die Frage sieht in jeder PersPeHive anders aus. In einer
Diskussionsrunde im Kreis entsteht deshalb die Miﬁg[ichkeﬁ diese Unterschiede zu erkennen.

1. - 6. Klasse:

Placemat/ Tischdeckchen=> Ein grosses Plakat wird in der Mitte des Tisches angebrach*. Dieses wird (wie auf dem Bi[d) auf den
Koch, Biol.ogin, Bauer und Ich eingefeiH. Die SuS werden dann in Vierergruppen je ein Feld ausf&[[en. Die Lehrperson stellt im
vornherein eine Frage, welche die SuS zu ihrem Akfeur beantworlen werden. Anschliessend werden in der Mitte die gemeinsamkei-
fen oder Unterschiede zusammengeh’agen. Die SuS miissen beim Zusammen’rragen miteinander diskutieren sowie ihre Akteure den
anderen vorstellen. Beim Gedankenaustausch kénnen Fragen gestellt werden und Aspekte diskutiert werden. Am Ende eignet sich die
gruppe auf die Punkte, welche wich+i9 f&r die Beanfworiung der Frage ist. Abschliessend kbnnen die Plakate mit den Resultaten im

Plenum vorges’rel.H werden.

Ziel=> Think-Pair-Share, Anstoss von Denkprozessen, Austausch von Wissen
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Beispiel fur ein Placemat
Schreibflache fiir Person A

Gruppenergebnis

3,
-8
g
A

3
g
g
8

S

()

Schreibflache fir Person B

Schreibfléche fir Person C

Arena/Diskussionsrunde=> Es werden drei (oder vier) Sleine fillr die Akteure pro Kind verteill. Danach wird innerhalb des Plenums
erarbeitel, wie die Ausgangsfrage auf die einzelnen Akteure wirkt. Durch die Steine is+jeder SuS 9efrag{. Es kann auch ein SuS als
Profokollant vereinbart werden. Pro Akteure kann ein SuS Protokollant sein. Durch das Aufschreiben der Ergebnisse werden diese
nochmals visualisiert und die Lehrperson erhalt die N\bglichkeH das Wissen der SuS mit |nPu’rs zu erg&nzen.

Lern*agebuch% Zum Thema Kar*oﬁe[ kénnte bereits im vornherein ein Lern’ragebuch gef&hH werden. Als Abschluss schreiben die
SuS dann ihre Erfahrungen aus dem Kloster in ihr Tagebuch. Die Lehrperson kann auch hier Fragen vorgeben, die im Tagebuch

beantworlet werden miissen. Somit kann sie das vernetzte Denken der Perspekhven steuern.
Ro[l.enspiel. > Als weitere Idee kénnte ein Rollenspie[ mit mehreren gruppen der diversen Akfeure mit dem Fokus auf das Beant-

wor*en der Frage 9emach* werden. Hier kﬁnnen OUCI'I mehrere BioLogen miieinander oder gemisch’re gruppen en+s’rehen. DGS Ro“.en-

spiel wird dann als kleines Theater im Klassenzimmer aufgefuhrf.
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